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VIl EDICIO PREMI CATEDRA UB-DANONE

El 23 de gener de 2023 a les 15h es reuneix a I'aula Magna de I'edifici historic de la Universitat
de Barcelona, el jurat del Premi Catedra UB-DANONE per als millors treballs fi de grau de
Nutrici6 Humana i Dietetica, Ciencia i Tecnologia dels Aliments i Ciencies Culinaries i
Gastrondmiques.

El jurat esta constituit per les segilients persones:

Sra. Isabel Pérez, Manager de Nutricid i Sostenibilitat, Danone Espanya.

Sra. Montserrat Andreu, Manager de Ferments i Fermentacid, Danone Espanya.

Sra. Gloria Cugat, subdirectora general d’'Inspeccié i Control Agroalimentari. Direccié
General d’'Empreses Agroalimentaries, Qualitat i Gastronomia. Departament d’Accid
Climatica, Alimentacié i Agenda Rural. Generalitat de Catalunya.

Sra. Gemma Salvador, Dietista-nutricionista de I’Agéncia de Salut Publica de Catalunya.
Departament de Salut. Generalitat de Catalunya.

Dra. Roser Marti, Presidenta del Col-legi de Dietistes-Nutricionistes de Catalunya
(CoDiNucCat).

Sra. Laia Badal, responsable de I'area de desenvolupament i innovacié de la Fundacié
Alicia.

Sr. Ismael Prados, xef - consultor gastrondmic i professor associat Departament de
Nutricid, Ciencies de I’Alimentacid i Gastronomia, Facultat de Farmacia i Ciéncies de
I’Alimentacié, UB.

Sra. Maria lzquierdo, cap de Departament de Nutricié, Ciéncies de I’Alimentacio i
Gastronomia, Facultat de Farmacia i Ciencies de I’Alimentacié, UB.

Sra. M. Carmen Vidal, directora de la Catedra UB-DANONE i directora del Campus de
['Alimentacio de Torribera, UB.

Sra. Begoia Lafarga, de I'administracié del Campus de I’Alimentacié de Torribera que
actua de secretaria amb veu i sense vot.

El jurat ha rebut de I'equip técnic de la primera etapa de seleccid, sis treballs escollits d'entre
els 23 que s'han presentat al premi. Després d’un sorteig aleatori, |'ordre de presentacid oral
dels treballs, és el seglient:

1. Aplicacié de la metodologia d’investigacio de la masia de El Celler de Can Roca a un nou

2.

producte: Lemna. Presentat per Julia Caparrds Crespo. Tutores: Alba Ruiz Ceamanos i
Héloise Vilaseca.

Caracteritzacio del patré dietétic en dones gestants amb alt i baix risc de PEG. Presentat
per Maria Lopez Roura. Tutora: Rosa M. Casas Rodriguez.
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3. Fingerptinting metabolic d’avellanes per a la seva autenticacié geografica i varietal.
Presentat per Anna Gonzdlez Moreno. Tutora: Stefania Vichi i Berta Torres Cobos.

4. Aprofitament de subproductes de peix aplicat a elaboracions gastronomiques. Presentat
per Oscar Boronat Nielsen i Pau Sintes Juanico. Tutors: Miguel Diez Rodriguez i Felipe
Sebastian Celis Bueno

5. Es la conducta alimentaria un determinant en la relacié son i obesitat? Presentat per Sara
Doblas Faxeda. Tutora: Maria Fernanda Zerdn Rugerio

6. Caracteritzacié espectroscopica de la interaccidé entre sucres i alcaloides. Presentat per
Salvador Pellicer Roca. Tutor: Francisco Javier Luque Garriga

Cada treball és presentat pel seu autor/a durant un temps de deu minuts, seguits de cinc minuts
de preguntes dels membres del jurat i respostes dels autors.

Realitzat I'acte publici després de la deliberacid del jurat, es procedeix als lliurament dels premis
dotats amb un xec regal d’'un import de 1000 euros pels autors de cada treball i un altre de 500
euros pel seus tutors o tutores. Per unanimitat, el jurat ha acordat:

Atorgar el Premi Catedra UB-DANONE al millor treball fi de grau de Nutrici6 Humana i
Dietética, dotat amb un xec regal d'un import de 1.000 euros I'autor/a de cada treball, i un altre
de 500 euros per al cada docent responsable de la tutoria a:

e Esla conducta alimentaria un determinant en la relacié son i obesitat? Presentat per
Sara Doblas Faxeda. Tutora: Maria Fernanda Zerén Rugerio .

Atorgar el Premi Catedra UB-DANONE al millor treball fi de grau de Ciéncia i Tecnologia dels
Aliments, dotat amb un xec regal d'un import de 1.000 euros I'autor/a de cada treball, i un altre
de 500 euros per al cada docent responsable de la tutoria a:

¢ Fingerptinting metabolic d’avellanes per a la seva autenticacié geografica i varietal.
Presentat per Anna Gonzalez Moreno. Tutora: Stefania Vichi. i Berta Torres Cobos.

Atorgar el Premi Catedra UB-DANONE al millor treball fi de grau de Ciéncies Culinaries i
Gastronomiques, dotat amb un xec regal d'un import de 1.000 euros |'autor/a de cada treball,
i un altre de 500 euros per al docent responsable de la tutoria a:

e Aplicacié de la metodologia d’investigacié de la masia de El Celler de Can Roca a un

nou producte: Lemna. Presentat per Julia Caparréos Crespo. Tutores: Alba Ruiz
Ceamanos i Héloise Vilaseca

Barcelona, 23 de gener de 2023
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